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FARINAAS

FIRMOS

FARINHA P/
BOLO REI

Farinha de trigo, actcar de cana, gordura vegetal em pd (dleo de palma refinado, xarope de glicose,
proteina do leite, agente de fluxo livre), dextrose monohidrate (D-glucose purificada e cristalizada,
contendo uma molécula de dgua de cristalizacao), gluten vital de trigo, lacto soro doce soro, lecitina
de girassol (lecitina de girassol, fosfato tricilcico, farinha de trigo), enzimas, melhorante panificacao
(carbonato calcio, emulsionantes E 472e e E 471, agente tratamento farinha: cido ascarbico e
enzimas), levedante quimico:(difosfato sddico, bicarbonato de sddio, carbonato de calcio e amido

de milho), betacaroteno E 160a, aroma laranja (maltodextrina de milho, amido de mitho modificado,
citratos de potassio e alfa-tocoferol), aroma anands (maltodextrina, goma arabica e propilenglicol),
aroma baunilha.

Farinha composta para usos industriais, com elevada capacidade de absorcao de dgua. O produto esta
completo: basta juntar dgua, ovos, levedura e sal, para a obtengao de um bolo tradicional, saboroso

e leve. Esta farinha, além de processos de fermentacdo normal, encontra-se preparada para suportar
todos os processos de producao com recurso a tecnologia de frio.

FARINHAS FIRMOS, MOAGEM DE CEREAIS, LTD PRODUTO PRODUZIDO EM
|\H R. GEN. HUMBERTO DELGADO, 1, MUGIDEIRA
FAR' AS 2565-775 TURCIFAL, TORRES VEDRAS PO RTUGAI-

FIRMOS TEL (+351) 261 950 550 COM MATERIA PRIMA

FIRMOSI@FIRMOSLDA.PT PROVENIENTE DA UE



